
Aperetivi
100 Prosecco della Casa 0,10 l 4,50 Euro

101 Aperol Spritz (1) 0,20 l 6,00 Euro

102 Hugo 0,20 l 6,00 Euro

103 Campari Soda (1) 0,40 l 4,50 Euro

104 Cynar 0,40 l 4,00 Euro

105 Martini Bianco 0,05 l 4,50 Euro

106 O crodino, alkoholfrei (1) 0,10 l 3,50 Euro

107 Campari-Orange (1) 0,40 l 5,50 Euro

„Liebe Gäste...
gerne möchten wir Ihnen im „Osteria No. 5“ ein Stück italienische Lebensart vermitteln.
Für Kenner und Genießer italienischer Küche bieten wir unsere Delikatessen auch für Zuhause an.  
Ob klassische Produkte wie Wein oder frische Pasta, Wurstspezialitäten z. B. Parmaschinken, Käse,  
Olivenöl, alles kommt direkt aus Italien. Selbstverständlich ist unsere Antipasti auch zum Mitnehmen.
 
Sprechen Sie uns einfach an, wir beraten Sie gerne.

Die Allergien und Zusatzstoffeliste bringen wir Ihnen gerne an den Tisch.
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Antipasti
001 Caprese Büffelmozzarella, Tomaten, Basilikum (D,2) 11,00 Euro

002 Vitello Tonnato Kalbfleisch in Thunfischsauce (A,B,2) 14,00 Euro

003 Carpaccio di Manzo
Hauchdünnes Rinderfilet mit Parmesan,  
Cherrytomaten und Pinienkernen (D,2) 14,50 Euro

004 Antipasti della Casa für 1 Person, verschiedene Antipasti aus der Vitrine (E, 2,12) 13,00 Euro

005 Antipasti della Casa für 2 Person, verschiedene Antipasti aus der Vitrine (E, 2,12) 22,00 Euro

006 Krabbencocktail (C,A,2) 14,00 Euro

007
Insalata di Rucola  
e Gamberetti e Parmesan

Rucolasalat, Cherrytomaten, Krabben und Parmesan(C) 14,00 Euro

008 Bruschetta Brotscheibe mit Tomate, Basilikum und Knoblauch (I) 7,00 Euro

009 Pecorino alla Griglia Schafskäse gegrillt(D, N, 7) 11,00 Euro

010 Gamberoni alla Erba
Riesengarnelen, mit Cherrytomaten  
und frischen Kräutern (C) in Weißwein

18,50 Euro

Zuppe
012 Zuppa di Pomodoro Tomatencremesuppe (D) 7,00 Euro

013 Zuppa Pavese
Kraftbrühe Ei, Croutons, Tomatensauce und Parmesan 
(A, I, D) 7,00 Euro

 

Insalate
015 Insalata Mista

verschiedene Blattsalate, Cherrytomaten,  
Gurke, Möhren 

7,00 Euro

016 Insalata Nizza
verschiedene Blattsalate 
Mozzarella (D), Eier, Thunfisch (B)  
Paprika, Tomaten, Gurken

13,50 Euro

017 Insalata all´Italiana
verschiedene Blattsalate, Artischocken,  
Oliven, rote Zwiebeln, Provola und Thunfisch (B, D) 14,00 Euro

018 Insalata „No. 5“
verschiedene Blattsalate, Cherrytomaten,  
Gurke, Möhren, gegrillte Hähnchenbrust

16,00 Euro

019
Insalata Filetti 
di Salmone

verschiedene Blattsalate mit Lachsstreifen(B) 20,00 Euro
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Pasta
020

Spaghetti Aglio,  
Olio e Peperoncino

Spaghetti in Olivenöl, Knoblauch, 
Peperoni, Petersilie (I) 11,00 Euro

021
Spaghetti con  
Gamberoni

Spaghetti mit Riesengarnelen, Cherrytomaten,  
Knoblauch, Rucola in Weißweinsauce (C,I) 18,00 Euro

022
Spaghetti allo  
Scoglio

Spaghetti mit  Meeresfrüchten,  
Cherrytomaten, Knoblauch in  
Chardonnaysauce (C, B, I)

18,50 Euro

023
Spaghetti all‘ 
Amatriciana

Spaghetti mit Speck, Zwiebeln, Tomatensauce 14,00 Euro

024
Penne verdure  
e Pollo

Röhrennudeln mit frischem Gemüse und  
Hänchenbruststreifen

15,00 Euro

025 Penne Boscaiola
Röhrennudeln mit Rindfleisch, Champions 
Knoblauch in Tomatensauce (I) 15,00 Euro

026 Penne alla Siciliana
Röhrennudeln mit Auberginen, Basilikum in
Tomatensauce mit geriebenem Ricotta (I, D) 14,00 Euro

027
Gnocchi al Gorgonzola 
e Zucchine

Kartoffelnocken in Gorgonzola, Zuccini-Sahnesauce 14,00 Euro

028 Gnocchi Tricolori
Kartoffelnocken in Tomatensauce mit  
Mozzarella und Rucola (D,I) 14,50 Euro

029
Tagliatelle  
al Salmone

Bandnudeln mit Lachs,  
Cherrytomaten in Sahnesauce (I, A, B) 17,50 Euro

030 Tagliatelle della Casa
Bandnudeln mit Riesengarnelen, Steinpilzen, 
Cherrytomaten, Knoblauch in Weißweinsauce (I,C) 18,00 Euro

Pasta Ripiena
031

Tortelloni Ricotta  
e Spinaci

Nudeln mit Ricotta-Spinatfüllung in Butter mit Salbei 
und Parmesan (I,D) 15,50 Euro

032 Tortelloni ai Porcini
Nudeln mit Steinpilzfüllung in  
Steinpilz-Sahnesauce (I,D) 18,00 Euro

033
Tortelloni  
al Salome

Schwarze Panzerotti mit Lachsfüllung in  
Tomaten, Pernod -und Lachssauce (I,B) 18,00 Euro
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Carne
039 Scaloppine al Limone Kalbfleisch in Weißwein-Zitronensauce (D) 24,00 Euro

040
Saltimbocca  
alla romana

Kalbfleisch mit Parmaschinken und Salbei  
in Weißweinsauce (D,2) 25,00 Euro

041
Scaloppine  
della Casa

Kalbfleisch in Marsala-Gorgonzola-Sauce 
mit Pistazien (D) 

26,00 Euro

042 Scaloppine di Pollo
Hähnchenbrust in Tomatensauce 
mit Mozzarella überbacken (D) 18,50 Euro

043 Tagliata di Manzo
Rumpsteak in Scheiben geschnitten,  
auf Rucola mit Parmesan, Cherrytomaten  
und Balsamicocreme (D)   

28,50 Euro

044 Bistecca al Pepe Pfefferrumpsteak (D, 2) 28,00 Euro

045 Bistecca alla griglia Rumpsteak vom Grill 26,50 Euro

046
Sella di Agnello  
al Erbe

Lammkarree mit frischen Kräutern  
und Knoblauch in Weißweinsauce (D) 33,00 Euro

047 Costolette di Agnello Lammkoteletts vom Grill 31,50 Euro

Zu allen Fleischgerichten servieren wir Ihnen unsere Tagesbeilage.

Pesce
050 Salmone al Zafferano Lachs in Safransauce(D) 27,00 Euro

051 Salmone alla Griglia
Lachs vom Grill mit einem  
Zitronen-Olivenöl-Dressing,
mit frischen Kräutern

26,00 Euro

052 Gamberoni alla Griglia
Riesengarnelen vom Grill mit einem  
Zitronen-Olivenöl-Dressing,  
mit frischen Kräutern

29,00 Euro

053
Grigliata di Pese  
(Grillteller)

Verschiedene Sorten Fisch vom Grill  
mit einem Zitronen-Olivenöl-Dressing,  
mit frischen Kräutern

30,00 Euro

054 Gamberi al Pernod Riesengarnelen in Pernod-Sauce (C,1) 31,00 Euro

Zu allen Fischgerichten servieren wir Ihnen unsere Tagesbeilage.
Fragen Sie auch nach unserem frischem fisch aus unserer Fischtheke.
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ALLERGENE I ALLERGENIC
A Eier und Erzeugnisse daraus I Eggs and products thereof
B Fisch und Erzeugnisse daraus I Fish and products thereof

C Krebstiere und Erzeugnisse daraus I Crustaceans and products thereof
D Milch und Erzeugnisse daraus I Milk and products thereof

E Sellerie und Erzeugnisse_daraus I Celery and products thereof
F Sesamsamen und Erzeugnisse daraus I Sesame seeds and products thereof

G Schwefeldioxid und Sulfite mit mehr als 10mg je Kg bzw. 10mg je I Sulfur and Sulphites
H Erdnüsse und Erzeugnisse daraus I Peanuts and products thereof

1 Glutenhaltiges Getreide und Erzeugnisse daraus I Cereals containing gluten products and products thereof
J lupine und Erzeugnisse daraus l lupine and products thereof

K Schalenfrüchte und Erzeugnisse daraus I Nuts and products thereof
L Senf und Erzeugnisse daraus I Mustard and products thereof

M Sojabohnen und Erzeugnisse daraus I Soy beans and products thereof
N Weichtiere und Erzeugnisse daraus I Molluscs and products thereof

ZUSATZSTOFFE I ADDITIVES
Unsere Speisen werden ohne zusätzliches Glutamat zubereitet

1.) Mit Farbstoff
2.) Mit Konservierungsstoff

3.) Koffeinhaltig
4.) Chininhaltig

5.) Geschwefelt
6.) Mit Phosphat

7.) M)t Milcheiweiß
8.) Geschwärzt

9.) Säuerungsmittel
10.) Enthält eine Phenylalaninquelle

11.) Nährwert je 100 ml: Brennwert
1,0 kj (<0,25 kcal), Eiweiß< 0,1 g
Kohlenhydrate 0,5 g, Fett< 0,1 g
12.) Antioxidationsmittel
13.) Formfleisch
14.) Mit Geschmacksverstärker
15.) Hergestellt mit fein zerkleinertem Fleisch

Menü
039 4-Gänge Überraschungsmenü

Vorspeise

Nudeln

Fleisch oder Fisch

Dessert 46,00 Euro

Dessert
060

Panna Cotta  
mit Waldbeerensauce

(D,2) 6,00 Euro

061 Tartufo al Limoncello oder Schokolade (1,2,14) 6,00 Euro

062 Tiramisu (A3, D, I) 6,50 Euro

063 Variation Dessert (A3, D12) 9,00 Euro

064 Formaggi Misto verschiedene italienische Käsespezialitäten (D, 2) 10,00 Euro

Ob Jubiläum, Geburtstag oder Weihnachtsfeier. Wir haben für jeden Anlass das passende Menü.  
Wir beraten Sie gerne und helfen Ihnen, dass richtige Menü für Ihre Veranstaltung zu finden.
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Getränke
Alkoholfreie Getränke

120 S. Pellegrino 0,25 l 2,50 Euro

121 Acqua Panna 0,25 l 2,50 Euro

122 S. Pellegrino 0,75 l 6,00 Euro

123 Acqua Panna 0,75 l 6,00 Euro

124 Coca Cola, Coca Cola Light (3, 1, 9) 0,20 l 2,70 Euro

125 Sprite (1, 9) 0,20 l 2,70 Euro

126 Fanta (1, 9) 0,20 l 2,70 Euro

127 Orangensaft (1) 0,20 l 3,00 Euro

128 Apfelsaft (1) 0,20 l 2,70 Euro

129 Apfelschorle (1) 0,20 l 2,70 Euro

130 Bitter Lemon (1) 0,20 l 3,00 Euro

131 Tonic Water (4) 0,20 l 3,00 Euro

132 Spezi (4) 0,20 l 2,50 Euro

Biere
140 Bitburger Pils vom Faß 0,30 l 3,00 Euro

142 Bitburger, alkoholfrei 0,33 l 3,50 Euro

143 Erdinger Weizen  0,50 l 5,00 Euro

144 Erdinger Weizen, alkoholfrei  0,50 l 5,00 Euro

Weine
145 Bianco della Casa (Pinot Grigio) 0,20 l 5,50 Euro

146 Rosso della Casa (Nero d´Avola) 0,20 l 5,50 Euro

147 Rosé della Casa (Rosé del Salento) 0,20 l 5,50 Euro

Unsere Weinkarte bringen wir Ihnen gerne an den tisch!



Warme Getränke
150 Espresso (3) 2,00 Euro

151 Espresso Corretto (3) 4,00 Euro

152 Kaffee (3) 2,50 Euro

153 Cappuccino (D,3) 3,50 Euro

154 Latte Macchiato (D,3) 3,50 Euro

155 Tee (D,3) 2,50 Euro

156 Irish Coffee (D,3) 6,50 Euro

Kräuterliköre
160 Averna 2 cl 4,00 Euro

161 Ramazotti 2 cl 4,00 Euro

162 Fernet Branca 2 cl 4,00 Euro

163 Jägermeister 2 cl 4,00 Euro

164 Underberg 2 cl 4,00 Euro
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Spirituosen
163 Grappa della Casa 2 cl 4,00 Euro

164 Vecchia Romagna 2 cl 4,00 Euro

167 Asbach Uralt 2 cl 3,50 Euro

168 Hennessy 2 cl 6,50 Euro

169 Rémy Martin 2 cl 7,00 Euro

170 Malt Whisky 2 cl 4,00 Euro

171 Aquavit 2 cl 4,00 Euro

172 Jack Daniels 4 cl 6,50 Euro

173 Red Label 4 cl 4,50 Euro

174 Tullamore Dew 4 cl 5,00 Euro

175 Sambuca 2 cl 4,00 Euro

176 Sambuca al Caffe (3) 2 cl 4,00 Euro

177 Baileys (D) 4 cl 4,50 Euro

178 Grand Marnier - Cordon jaune 2 cl 4,00 Euro

179 Marsala all´ouvo 5 cl 3,50 Euro

180 Amaretto di Saranno 2 cl 3,50 Euro

181 Limoncello (1) 4 cl 4,00 Euro

Grappe
110 Grappa della Casa 2 cl 4,00 Euro

111 Grappa Moscato Francoli 2 cl 5,00 Euro

112 Grappa Riserva 5 Anni 2 cl 6,00 Euro

113 Grappa Limousen Barrique 2 cl  7,00 Euro

114 Grappa Oro di Barrolo 2 cl 8,00 Euro

115 Grappa Andrea de Ponte 2 cl 5,50 Euro

116 Grappa Nardini Bianca 50 % 2 cl 5,00 Euro

117 Grappa Nonino Antica Cuvee Riserva 2 cl 8,00 Euro

118 Grappe Liquori 2 cl 4,00 Euro

119 Grappa Lugana Barricata 2 cl 5,00 Euro
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